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QUALIFICAGOES

1. Perfil de Saida

Descrigao Geral

Organizar, coordenar e executar as tarefas inerentes ao funcionamento e manutengdo de uma exploragao aquicola, destinada
a produgéo de espécies com interesse comercial ou de repovoamento, respeitando as normas de qualidade
dos produtos, de seguranga, higiene e saude no trabalho aquicola e de protegao do ambiente.

Atividades Principais

e Planear e organizar as tarefas inerentes a atividade de uma exploragdo aquicola, nomeadamente, tarefas de reprodugéo,
crescimento e engorda de peixes, crustaceos e moluscos, tendo em conta as normas de ambiente, seguranga, higiene e
saude no trabalho e de qualidade dos produtos.

e Coordenar e/ou executar as tarefas inerentes a analise da qualidade da agua dos tanques de cultivo, de acordo com os
métodos e as técnicas adequados e efetuar o seu registo.

e Orientar, controlar e executar as tarefas inerentes a administracéo de alimentos as espécies aquicolas, tendo em conta as
normas de ambiente, seguranga, higiene e salide no trabalho e qualidade dos produtos.

o Distribuir, orientar, controlar e executar as tarefas inerentes as unidades de pré-engorda e engorda de uma exploragao
aquicola, tendo em conta as normas de ambiente, seguranga, higiene e saude no trabalho e de qualidade dos produtos.

o Distribuir, orientar, controlar e executar as tarefas inerentes a unidade de reprodugdo de uma exploragéo aquicola, tendo
em conta as normas de ambiente, seguranca, higiene e saude no trabalho e de qualidade dos produtos.

o Distribuir, orientar, controlar e executar as tarefas inerentes a unidade de produgédo de moluscos bivalves, tendo em conta
as normas de ambiente, seguranga, higiene e saude no trabalho e de qualidade dos produtos.

e Coordenar e/ou executar as tarefas inerentes a comercializagéo dos produtos aquicolas, nomeadamente, operagdes de
manuseamento, acondicionamento, embalagem, rotulagem e expedigao dos produtos, de acordo com os métodos e as
técnicas adequados e tendo em conta as normas de ambiente, seguranca, higiene e saude no trabalho e de qualidade dos
produtos.

e Orientar e/ou proceder a limpeza e manutengao das instalagdes e dos equipamentos de uma exploragéo aquicola,
nomeadamente, operagdes simples de limpeza e manutengao de diques, tanques, comportas, bombas, arejadores,
aparelhos de determinacao da qualidade da agua, sistema de oxigénio, filtros, cAmara frigorifica, maquina de produgéo de
gelo e sistema de embalagem, de acordo com os métodos e as técnicas adequados.

e Elaborar relatdrios e registos técnicos, produtivos, administrativos e contabilisticos, respeitantes as atividades
desenvolvidas nas diversas unidades da exploragéo, anomalias ou desvios detetados e resultados alcangados.
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CATALOGO AGENCIA NACI(
PARA A QUALIFI ACQEOQ
QUALIFICACOES ENSINO PROFISSIONAL, |P
3. Referencial de Formacao Global
Componente de Formacao Sociocultural
Disciplinas Horas
Portugués (ver programa) 320
Lingua Estrangeira |, Il ou IlI*
Inglés ver programa iniciagéo ver programa continuagéo
Francés  ver programa iniciagéo ver programa continuagéo 220
Espanhol ver programa iniciagéo ver programa continuagéo
Aleméo ver programa iniciagéo ver programa continuagao
Area de Integragéo (ver programa) 220
Tecnologias da Informagéo e Comunicagéo (ver programa) 100
Educagao Fisica (ver programa) 140
Total: 1000

* . . . , . . PN P . . .
O aluno escolhe uma lingua estrangeira. Se tiver estudado apenas uma ligua estrangeira no ensino basico, iniciara obrigatoriamente uma
segunda lingua no ensino secundario. Nos programas de inicia¢cdo adotam-se os seis primeiros modulos.

Componente de Formacgao Cientifica

Disciplinas Horas
Biologia (ver programa) 150
Fisica e Quimica (ver programa) 150
Matematica (ver programa) 200
Total: 500

Total de Pontos de Crédito das Componentes de Formagao Sociocultural e de Formagao Cientifica: 70,00

Formacao Tecnoldgica

Cédigo: UFCD pré-definidas Horas P‘é?é‘(’jige
3173 1 Biologia e ecologia de espécies de agua salgada 25 2,25
3174 2 Biologia e ecologia de espécies de agua doce 25 2,25
3175 3 Caracterizagao da atividade aquicola e dos sistemas de produgéo 25 2,25
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http://www.catalogo.anqep.gov.pt/programascp/CP_FSC_Portugues_V01092016.pdf
http://www.catalogo.anqep.gov.pt/programascp/CP_FSC_Ingles_Ini.pdf
http://www.catalogo.anqep.gov.pt/programascp/CP_FSC_Ingles_Cont.pdf
http://www.catalogo.anqep.gov.pt/programascp/CP_FSC_Frances_Ini.pdf
http://www.catalogo.anqep.gov.pt/programascp/CP_FSC_Frances_Cont.pdf
http://www.catalogo.anqep.gov.pt/programascp/CP_FSC_Espanhol_Ini.pdf
http://www.catalogo.anqep.gov.pt/programascp/CP_FSC_Espanhol_Cont.pdf
http://www.catalogo.anqep.gov.pt/programascp/CP_FSC_Alemao_Ini.pdf
http://www.catalogo.anqep.gov.pt/programascp/CP_FSC_Alemao_Cont.pdf
http://www.catalogo.anqep.gov.pt/programascp/CP_FSC_Area_Integracao.pdf
http://www.catalogo.anqep.gov.pt/programascp/CP_FSC_TIC.pdf
http://www.catalogo.anqep.gov.pt/programascp/CP_FSC_Educacao_Fisica.pdf
http://www.catalogo.anqep.gov.pt/programascp/CP_FC_Biologia.pdf
http://www.catalogo.anqep.gov.pt/programascp/CP_FC_Fisica_Quimica.pdf
http://www.catalogo.anqep.gov.pt/programascp/CP_FC_Matematica.pdf
http://www.catalogo.anqep.gov.pt/UFCD/Detalhe/2757
http://www.catalogo.anqep.gov.pt/UFCD/Detalhe/2758
http://www.catalogo.anqep.gov.pt/UFCD/Detalhe/2759

‘Q ANCQYEP

CATALOGO AGENCIA NACIOMAL
NACIONAL DE PARA A QUALIFICACAC EO
OQ&LIHCACOES ENSINO PROFISSIOMNAL, LE

3176 _ Implantacéo de uma unidade de produgéo aquicola - condi¢des 25 2,25
3177 _ Nutricdo e administragéo de alimento as espécies aquicolas 25 2,25
3178 G interpretagso de projetos de aquicultura 50 4,50
3179 _ Manuseamento e acondicionamento de produtos aquicolas 50 4,50
3180 - S(f;tééo?aia producéo, comercializagao e marketing dos produtos 50 4,50
3181 _ Renovagao da agua nos tanques de cultivo 25 2,25
3182 PG Preparagao de tanques e jaulas 25 2,25
3186 _ Alimentagao das espécies piscicolas 25 2,25
3188 - gllqidi::(lelxjshigio-sanitérias, profilacticas e terapéuticas em unidades 50 4,50
3193 - Op_eragéo, mgnutengéo e limpeza de instalagdes e equipamentos em 50 4,50
unidades aquicolas
3194 _ Malformacdes e patologias em espécies aquicolas 50 4,50
3196 _ Biologia de moluscos bivalves 25 2,25
3198 _ Desenvolvimento embrionario e larvar de bivalves 25 2,25
3199 _ Alimentacao de bivalves na fase larvar 25 2,25
3200 [E8I  Pré-engorda e engorda de bivalves 50 4,50
4814 _ Gestao da qualidade - implementacéo e ferramentas do sistema 50 4,50
4822 _ Métodos de avaliagao da qualidade de produtos aquicolas 25 2,25
4823 P22 Qualidade no cultivo de produtos aquicolas 50 4,50
4824 _ Seguranca alimentar em exploragbes aquicolas 50 4,50
7845 PZ3  Empresas e o meio envolvente 25 2,25
7825 P22 Empresa — estrutura organizacional 25 2,25
4826 _ Gestao da produgao aquicola 50 4,50
4827 _ Comercializagéo de produtos aquicolas 25 2,25
4820 P27 Principios de gestéo financeira 25 2,25
5438 _ Gestao integrada de recursos humanos 50 4,50
Total da carga horaria e de pontos de crédito: 1000 90
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http://www.catalogo.anqep.gov.pt/UFCD/Detalhe/7326
http://www.catalogo.anqep.gov.pt/UFCD/Detalhe/7327
http://www.catalogo.anqep.gov.pt/UFCD/Detalhe/7328
http://www.catalogo.anqep.gov.pt/UFCD/Detalhe/7329
http://www.catalogo.anqep.gov.pt/UFCD/Detalhe/2764
http://www.catalogo.anqep.gov.pt/UFCD/Detalhe/7330
http://www.catalogo.anqep.gov.pt/UFCD/Detalhe/7331
http://www.catalogo.anqep.gov.pt/UFCD/Detalhe/7332
http://www.catalogo.anqep.gov.pt/UFCD/Detalhe/7333
http://www.catalogo.anqep.gov.pt/UFCD/Detalhe/7334
http://www.catalogo.anqep.gov.pt/UFCD/Detalhe/7335
http://www.catalogo.anqep.gov.pt/UFCD/Detalhe/7336
http://www.catalogo.anqep.gov.pt/UFCD/Detalhe/2778
http://www.catalogo.anqep.gov.pt/UFCD/Detalhe/7337
http://www.catalogo.anqep.gov.pt/UFCD/Detalhe/2780
http://www.catalogo.anqep.gov.pt/UFCD/Detalhe/4290
http://www.catalogo.anqep.gov.pt/UFCD/Detalhe/4297
http://www.catalogo.anqep.gov.pt/UFCD/Detalhe/4298
http://www.catalogo.anqep.gov.pt/UFCD/Detalhe/4299
http://www.catalogo.anqep.gov.pt/UFCD/Detalhe/9158
http://www.catalogo.anqep.gov.pt/UFCD/Detalhe/9100
http://www.catalogo.anqep.gov.pt/UFCD/Detalhe/7338
http://www.catalogo.anqep.gov.pt/UFCD/Detalhe/4301
http://www.catalogo.anqep.gov.pt/UFCD/Detalhe/4296
http://www.catalogo.anqep.gov.pt/UFCD/Detalhe/4797

G ANCQYEP

CATALOGO AGENCIA NACIONAL
NACIONAL DE PARA A QUALIFICACAC EO

QUALIFICAGCOES ENSINO PROFISSIONAL, |P.

3183 _ Maneio de espécies piscicolas na pré-engorda e engorda 25 2,25
3189 _ Maneio na reproducdo de espécies piscicolas 25 2,25
3190 _ Cultivo e manutengao de culturas auxiliares 50 4,50
3191 _ Desova, fecundacéo e incubagéo de ovos 25 2,25
3192 _ Desenvolvimento larvar 25 2,25
3197 _ Reprodugéo de bivalves em meio natural e em maternidade 25 2,25
5265 PSS Educagzo Ambiental 25 2,25
4314 _ Direito e politica do ambiente 25 2,25
4305 _ Areas protegidas 25 2,25
0349 _ Ambiente, Seguranca, Higiene e Saude no Trabalho - conceitos basicos 25 2,25
3297 _ Sistema HACCP (Hazard Analysis and Critical Control Points) 25 2,25
3680 _ Anadlise de aguas - normas e procedimentos 50 4,50
6213 _ Condugédo e manobra de equipamentos de carga e descarga 25 2,25
3201 _ Controlo sanitario de moluscos bivalves 50 4,50
3202 _ Depuracao de bivalves 25 2,25
3203 _ Expedicédo e comercializacao de bivalves 25 2,25
3204 _ Seguranca alimentar em bivalves 25 2,25
7852 _ Perfil e potencial do empreendedor — diagnéstico/ desenvolvimento 25 2,25
7853 _ Ideias e oportunidades de negdcio 50 4,50
7854 P48 Plano de negécio — criago de micronegdcios 25 2,25
7855 _ Plano de negdcio — criagdo de pequenos e médios negocios 50 4,50
8598 _ Desenvolvimento pessoal e técnicas de procura de emprego 25 2,25
8599 BTN  comunicago assertiva e técnicas de procura de emprego 25 2,25
8600 _ Competéncias empreendedoras e técnicas de procura de emprego 25 2,25

Total da carga horaria e de pontos de crédito da Formagio Tecnolégica 1175 105,75
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http://www.catalogo.anqep.gov.pt/UFCD/Detalhe/7339
http://www.catalogo.anqep.gov.pt/UFCD/Detalhe/2770
http://www.catalogo.anqep.gov.pt/UFCD/Detalhe/7340
http://www.catalogo.anqep.gov.pt/UFCD/Detalhe/7341
http://www.catalogo.anqep.gov.pt/UFCD/Detalhe/7342
http://www.catalogo.anqep.gov.pt/UFCD/Detalhe/2777
http://www.catalogo.anqep.gov.pt/UFCD/Detalhe/4688
http://www.catalogo.anqep.gov.pt/UFCD/Detalhe/3810
http://www.catalogo.anqep.gov.pt/UFCD/Detalhe/3802
http://www.catalogo.anqep.gov.pt/UFCD/Detalhe/413
http://www.catalogo.anqep.gov.pt/UFCD/Detalhe/2875
http://www.catalogo.anqep.gov.pt/UFCD/Detalhe/3249
http://www.catalogo.anqep.gov.pt/UFCD/Detalhe/5533
http://www.catalogo.anqep.gov.pt/UFCD/Detalhe/2781
http://www.catalogo.anqep.gov.pt/UFCD/Detalhe/2782
http://www.catalogo.anqep.gov.pt/UFCD/Detalhe/2783
http://www.catalogo.anqep.gov.pt/UFCD/Detalhe/2784
http://www.catalogo.anqep.gov.pt/UFCD/Detalhe/9116
http://www.catalogo.anqep.gov.pt/UFCD/Detalhe/9117
http://www.catalogo.anqep.gov.pt/UFCD/Detalhe/9118
http://www.catalogo.anqep.gov.pt/UFCD/Detalhe/9119
http://www.catalogo.anqep.gov.pt/UFCD/Detalhe/10385
http://www.catalogo.anqep.gov.pt/UFCD/Detalhe/10386
http://www.catalogo.anqep.gov.pt/UFCD/Detalhe/10387

ATALOGO

QUALIFICAGOES

~ P
Formacio em Contexto de Trabalho Horas onfos de

A formag&o em contexto de trabalho nos cursos profissionais esté integrada na componente de

formagao tecnoldgica.

A formagdo em contexto de trabalho visa a aquisigcdo e desenvolvimento de competéncias 600 a 840 20,00
técnicas, relacionais e organizacionais relevantes para a qualificagdo profissional a adquirir e é

objeto de regulamentacgao propria.

10s cddigos assinalados a laranja correspondem a UFCD comuns a dois ou mais referenciais, ou seja, transferiveis entre referenciais de
formagao.
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QUALIFICACOES ENSINO PROFISSIONAL, P

4. Desenvolvimento das Unidades de Formacgao de Curta Duracao (UFCD) -
Formacao Tecnoldgica

Carga horaria

3173 Biologia e ecologia de espécies de agua salgada 25 horas
e Caracterizar espécies aquicolas de agua salgada quanto a sua biologia e ecologia.
Conteudos
e Dourada

o Morfologia externa
o Distribuicdo geografica
o Distribuicdo batimétrica
o Ecologia e alimentacdo
o Reprodugéo
e Robalo
Morfologia externa
Distribuicdo geografica
Distribuicéo batimétrica
Ecologia e alimentagéo
Reprodugéo
e Linguado
Morfologia externa
Distribuigdo geografica
Distribuicao batimétrica
Ecologia e alimentacédo
Reprodugéo
e Pregado
o Morfologia externa
o Distribuicdo geografica
o Distribuigdo batimétrica
o
o

o0 o0 o o o

o0 o0 o o o

Ecologia e alimentacdo

Reprodugéo
e Moluscos bivalves

o Morfologia externa

Distribuicdo geografica
Distribuigéo batimétrica
Ecologia e alimentagédo
Reprodugéo

o
o
o
o
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Carga horaria
25 horas

3174 Biologia e ecologia de espécies de agua doce

Objetivo(s o Caracterizar espécies aquicolas de agua doce quanto a sua biologia e ecologia.

Contetidos

e Enguia
o Morfologia externa
Distribuigdo geografica
Distribuicao batimétrica
Ecologia e alimentacédo
Reprodugéo
ruta salmonada
Morfologia externa
Distribuicdo geografica
Distribuicdo batimétrica
Ecologia e alimentacdo
Reprodugéo
ruta arco-iris
Morfologia externa
Distribuicdo geografica
Distribuigéo batimétrica
Ecologia e alimentagédo
Reprodugéo

. .
= o 0o 0o 0o o= o o oo

o0 o0 o o o

Caracterizacao da atividade aquicola e dos sistemas de Carga horaria
producao 25 horas

Objetivo(s) e |dentificar os diferentes sistemas de producdo em Aquicultura.
] e Caracterizar o estado atual da Aquicultura a nivel nacional e internacional.

Contetidos

3175

e Sistemas de producéo
o Tecnologia
- Sistemas de produgdo em Aquicultura
- Extensivo
- Semi-intensivo
- Intensivo
- Policultura e monocultura
o Legislagéo regulamentadora
- Atividade aquicola
- Sistemas de produgéo
o Diplomas e normativas legais em vigor
e Caracterizagdo da atividade aquicola
o Aquicultura em Portugal
- Estado atual da produgéo
- Perspectivas e evolugao
o Aquicultura a nivel internacional
- Estado atual da produgéo
- Perspectivas e evolugao
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QUALIFICAGOES

3176 Implantacao de uma unidade de producao aquicola - Carga horaria
condicoes 25 horas
* Reconhecer os fatores determinantes para a implantagdo de uma unidade de produgéo aquicola.
Conteldos

e |Implantagdo de unidade aquicola
e Localizacédo
o Instalagbes em terra
o Instalagbes no mar
Tipo de solo
o Caracteristicas do terreno
Ambiente
o Condigdes ecoldgicas
o Condigdes climaticas
o Agua como meio de cultura
o Origem da agua
o Qualidade
o Quantidade
o Caudal
e Selecgao de espécies
o Aspectos biolégicos
o Espécies exdticas
e Aspectos de natureza comercial

L]

L]

3177 Nutricao e administracao de alimento as espécies aquicolas ca;gah:‘::;"a
e Reconhecer a importancia da nutrigdo no crescimento das espécies em cultivo.
Conteudos

L]

Conceitos gerais de nutricdo
o Proteinas
o Lipidos
o Hidratos de Carbono
o Vitaminas
o Minerais
Alimentacéo
o Tipo de alimento
- Vivo
- Ragao
Qualidade do alimento
o Composigao
o Tamanho
o Conservagéo
e Quantidade de alimento a fornecer em fungéo da
o Temperatura
o Renovagao de agua
o Biomassa existente
o Espécie
® Frequéncia e modo de distribuigdo do alimento
o Manual
o Automatica

L]

L]
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QUALIFICAGOES

3178

Objetivo(s e Interpretar e analisar um projeto de Aquicultura.

Contetidos

ANCQYEP

I ) EO
ENSINO PROFISSIONAL, P

~ . R Carga horaria
Interpretacao de projetos de aquicultura 50 horas

e Interpretacéo e andlise de um projeto de aquicultura

o

o
o
o

o

Leitura de escalas nos projetos de Aquicultura
Analise do levantamento topografico
Construgao de diques, tanques e comportas
Célculo da quantidade de agua a renovar e dos caudais
- Levantamento topografico
- Reservatérios de agua
- Tanques de produgéo
- Tanques de decantagédo
- Diques
- Volume de agua nos tanques
- Renovagéo de agua por gravidade e bombagem
- Definir caudal
Legislagao aplicavel

e Concepcdo de um projeto de aquicultura

o

o
o
o
o

Local de implantagéo
Espécies a produzir

Tipo de producéo
Instalagdes e equipamentos
Legislagao aplicavel

3179

Objetivo(s)

e Descrever um plano de HACCP e reconhecer as vantagens da sua aplicagéo.

Contetudos

Manuseamento e acondicionamento de produtos aquicolas Ca;gahl(;c:;zna

e |dentificar o circuito dos produtos aquicolas, desde a pesca até a sua expedigdo.
e Efectuar as operagdes de manuseamento, acondicionamento e embalagem dos produtos aquicolas.

e Circuito dos produtos aquicolas
o Técnicas de captura e artes de pesca
o Técnicas de abate
o Transporte para a unidade de expedigédo
e Operagdes de acondicionamento e embalagem dos produtos aquicolas
o Operagdes

o

o

o

- Manuseamento e sele¢éo dos produtos aquicolas (pesagem; calibracéo)

- Acondicionamento (tipos de refrigeracéo; tipos de gelo)

- Embalagem (tipos de embalagem; tipos de equipamentos usados na embalagem e rotulagem)
- Rotulagem

- Expedicéo

Higiene e seguranca

- Regras basicas de higiene pessoal

- Corpo

- Cabega

- Maos

- Vestuario

- Regras higiénicas de manuseamento

Higienizag&o de instalagdes, equipamentos e materiais

- Seguranga no local de trabalho

Legislagao relativa ao acondicionamento dos produtos aquicolas
Diplomas e normativas legais em vigor
Controlo da qualidade dos produtos

e Plano de HACCP
o HACCP

- Principios do sistema de HACCP
- Vantagens do HACCP
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QUALIFICAGOES

3180 Gestao da producao, comercializacao e marketing dos Carga horaria
produtos aquicolas 50 horas

e Efectuar a gestédo da produgao.
Objetivo(s) e Descrever a rede de comercializag&o e distribuigdo dos produtos aquicolas.
e |dentificar e aplicar estratégias de marketing.

Conteudos

e Gestdo da produgdo
o Normas do mercado
- O que produzir
- Quando produzir
e Rede de comercializacao e distribuigdo
o Comércio pesqueiro
- Nacional
- Internacional
- Normas do mercado
- Circuitos e canais de comercializagao
e Estratégias de marketing
o Mercado de produtos
- Frescos
- Fumados
- Congelados
- Transformados
- Qutros
o Anadlise
- Mercados e clientes
- Custos das alternativas
- Lucros das alternativas
o Decisao
- Mercados e clientes
- Produtos
- Nivel de servigos
o Accéo
- Planeamento da produgéo
- Estratégias de angariagéo e manutengéo de clientes
- Estratégias de venda
- Circuito de distribuicao
o Valorizagéo dos produtos
- Etiquetar os produtos
- Marcas de qualidade
- Denominacéo de origem
- Campanhas publicitarias
o Legislagdo relativa a comercializagao dos produtos aquicolas
- Diplomas e normativas legais em vigor
- Exportacéo e importagao
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= - - Carga horaria
Renovacao da agua nos tanques de cultivo 25 horas

e Proceder a correta renovagéo de agua nos tanques de cultivo, tendo em conta a espécie a cultivar, a qualidade
da agua e a fase de produgéo.

e Proceder a determinag&o dos principais parametros de qualidade da agua em unidades de pré-engorda e
engorda.

QUALIFICAGOES

3181

Objetivo(s)

Contetidos

e Renovacéo de agua nos tanques de cultivo
o Calculo da taxa de renovacéo de agua
Célculo da capacidade de bombagem
Interpretacdo da tabela de marés
Calculo da renovagao de agua por gravidade
o Procedimentos para a renovagéo da agua nos tanques de cultivo
e Parametros da qualidade da agua
o Quando efetuar as determinagdes
o Parametros a determinar
- Salinidade
- Oxigénio dissolvido
- pH
- Nutrientes
- Dioxido de carbono
- Temperatura
- Valores minimos e maximos
o Equipamentos de medi¢do
o Registos de medigao
o Turbidez e matérias em suspensao

o o0 O

3182 Preparacao de tanques e jaulas Ca;gah::;iria

Objetivo(s e Proceder a preparagéo dos tanques ou jaulas, consoante a espécie a produzir e o sistema de produgao.

Conteudos

e Tanques de terra batida

o Tratamento dos solos

o Recuperagédo de diques e comportas

o Enchimento dos tanques com agua

o Relagao entre a preparagao dos tanques, as espécies a produzir e o tipo de sistema de produgao
e Tanques de cimento

o Limpeza e desinfecédo dos tanques

o Limpeza e desinfegédo das tubagens

o Enchimentos dos tanques com agua

o Relagédo entre a preparagéo dos tanques, as espécies a produzir e o tipo de sistema/técnica de producéo
e Jaulas

o Colocagao de redes apropriadas

o Limpeza e reparacéo das redes

o Verificagao dos flutuadores e sistemas de seguranca

o Verificagao da profundidade e dos fundos
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QUALIFICAGOES

- = L s .. Carga horaria
3186 Alimentacao das espécies piscicolas 25 horas

e Proceder ao armazenamento das ragées.

Objetivo(s) ® Proceder & administragéo de alimentos as espécies em cultivo de acordo com o tipo, quantidade, frequéncia de
alimentacé&o e valor nutritivo obtido.

Conteudos

e Armazenamento de ragdes
o Condigdes de armazenamento
o Principais alteracdes e deterioragbes
o Métodos de determinagéo de fatores toxicos na ragao
e Alimentagdo e maneio alimentar
o Alimentagéo
- Principais fatores a considerar na formulagdo de uma dieta
o Tipos de alimentos
- Natural
- Humido
- Semi-humido
- Seco
o Maneio alimentar
- Modelos de crescimento de diferentes espécies e plano alimentar
- Métodos para calcular a taxa de alimentagéo
- Tabelas de alimentagéo para as diferentes espécies
- Indice de conversio
o Técnicas de alimentagéo
- Manual
- Alimentadores automaticos
o Frequéncia de alimentagéo

3188 Medidas higio-sanitarias, profilacticas e terap Carga horaria
unidades aquicolas 50 horas

e Referir e aplicar as medidas de higiene em unidades aquicolas.
Objetivo(s) e Aplicar medidas preventivas em unidades aquicolas, de acordo com a espécie produzida.
e Aplicar medidas terapéuticas, respeitando todas as normas de seguranca.

Conteudos

e Higiene e seguranca de instalagdes e equipamentos
o Acidentes de trabalho mais frequentes
o Sinalizagédo de seguranga
o Desinfecg¢éo de tanques e equipamento
- Detergentes
- Desinfectantes
- Limpeza
- Precaugoes de utilizagao
e Prevencao de doengas
o Profilaxia médica
- Imunoestimulantes
- Vacinagao
o Profilaxia sanitaria
- Desinfecgao
o Prevencgéo especifica a diversas patologias
e Medidas terapéuticas
o Quando aplicar uma terapia
Agentes quimioterapéuticos
Métodos de aplicacdo dos agentes quimioterapéuticos
Cadigo de utilizagcdo de medicamentos numa Aquicultura
Dificuldades na aplicagdo de medidas terapéuticas
- Resisténcia a antibiéticos
- Reduzida eficacia das formas de aplicagdo
- Acumulagao de farmacos
o Registo das medidas efectuadas
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QUALIFICAGOES

3193 Operacao, manutenciao e limpeza de instalacoes e Carga horaria
equipamentos em unidades aquicolas 50 horas

Objetivo(s) e Operar os equipamentos utilizados em unidades aquicolas.
] e Efectuar todas as operagdes de manutengao e limpeza das instalagdes e equipamentos em unidades aquicolas.

Contetdos

e Operagdo de equipamentos
o Arejadores
- Tipos de arejadores
- Principios de funcionamento
- Regulagéo do equipamento
o Bombas
- Tipos de bombas
- Principios de funcionamento
- Regulacéo do funcionamento
o Sistema de oxigénio
- Tipos de sistemas
- Principios de funcionamento
- Regulagéo do funcionamento
o Alimentadores
- Tipos de alimentadores
- Principios de funcionamento
- Regulacdo do funcionamento
o Filtragdo da agua
- Tipos de filtros
- Mecénicos
- Quimicos
- Principios de funcionamento
- Regulacéo do funcionamento
- Tratamentos primario, secundario e terciario
o Sistemas de limpeza de gordura da agua
- Tipos de sistemas
- Principios de funcionamento
o Sistema de fotoperiodo
- Tipos de sistemas
- Principios de funcionamento
e Manutengao e limpeza das instalagdes e equipamentos
o Diques
- Matéria em suspenséo e detritos
- Estado de conservagéo das paredes
o Comportas
- Remocéo de algas e detritos
- Frequéncia de realizag&o da limpeza
- Sistema automatico de limpeza de comportas
o Tanques
- Adequacéo da limpeza e necessidade de manutengéo ao tipo de tanque
- Frequéncia de realizagéo da limpeza e higienizagao
o Estado de conservagao dos tanques
o Tubagens
o Bombas
- Periocidade da limpeza e manutengéo
- Comunicagao de avarias detectadas
o Arejadores e injectores
- Avarias mais comuns
- Frequéncia da realizagado de limpeza e manutengao
o Aparelhos de determinagao da qualidade da agua
- Limpeza e manutengéo de termémetros, phimetros, oximetros, condutivimetros e outros equipamentos de controlo de qualidade
da agua
o Sistema de oxigénio
o Alimentadores automaticos
- Avarias mais comuns
- Frequéncia de realizagado da limpeza e manutengao
o Sistemas de limpeza de gordura da agua
o Diversos tipos de filtros
o Redes de pesca
- Residuos incrustados
- Remendo ou substituicdo de redes
o Triadores
o Sistema de UV
o Lampadas, reldgios de fotoperiodo
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o Compressor

o Outros utensilios (baldes, redes, botas, etc.)

o Equipamentos da unidade de acondicionamento e expedigéo (calibradores, tapetes, maquina de gelo, camara frigorifica e outros
equipamentos)

- . . . horari
3194 Malformacoes e patologias em espécies aquicolas ca;gaho‘::;"a

e |dentificar as principais patologias que ocorrem durante a fase larvar em diferentes espécies piscolas.
Objetivo(s) o Identificar as principais malformagdes que ocorrem em larvas.
e Proceder a recolha e envio de amostras para o laboratério.

Contetdos

e Agentes patogénicos
o Bactérias
o Parasitas
o Virus
e Patologias
o Doencas nao infecciosas
- Causadas pela poluigdo
- Causadas por parametros da agua
- Causadas pela nutricdo
o Anomalias no esqueleto
- Opérculo
- Mandibula
- Coluna vertebral
o Técnicas de diagndstico das diferentes anomalias
e Recolha e envio de amostras
o Que tipo de amostras
o Quando enviar
o Como enviar
o Técnicas de acondicionamento e transporte das amostras
Recolha de dados sobre a agua e o meio
e Sistema Sanitario Nacional e Internacional
o Doencas de declaracado obrigatéria

o
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QUALIFICAGOES

ENSING PROFISSIONAL, |
. . . Carga horaria
3196 Biologia de moluscos bivalves 9

25 horas
L. e |dentificar as espécies produzidas em Portugal.
Ob]etlvo(s) e Reconhecer as diferentes técnicas de produgao.

Conteudos

e Espécies de moluscos produzidos em Aquicultura
o Espécies produzidas
- Ostra
- Améijoa
- Mexilhao
- Berbigao
e Técnicas de produgao de moluscos bivalves
o Biologia dos moluscos bivalves
- Morfologia externa
- Morfologia Interna
- Habitat
- Alimentagéo
- Reprodugéo
o Obtengao de juvenis
- Captacéo natural
- Reprodugdo em maternidade
o Quantidades produzidas a nivel nacional e na UE

3198 Desenvolvimento embrionario e larvar de bivalves Aol

25 horas

e |dentificar as diferentes etapas do desenvolvimento larvar, consoante a espécie.

Conteudos

e Etapas do desenvolvimento
o Trocéfora
o Veligera
o Metamorfoses
o Mortalidade
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- = - Carga horaria
3199 Alimentacao de bivalves na fase larvar zg horas !
L e Elaborar um plano alimentar segundo a espécie a produzir e proceder a alimentagao larvar.
Objetivo(s) . 4 . .
® Proceder ao cultivo e manutencgao das diversas culturas de microalgas.

Conteudos

e Planos alimentares
o Quantidade de microalgas a fornecer
o Contagens de microalgas
e Cultura de microalgas
o Critérios de selecgao
o Conhecer a espécie e qualidade das microalgas
- Microalgas unicelulares
- Microalgas coloniais
- Microalgas filamentosas
o Crescimento padrao de uma cultura
- Fases de desenvolvimento
- Factores limitantes
- Determinar a concentragéo celular
- Efectuar curvas de crescimento
o Metodologia de cultivo
o Conservagdo do stock
- Manutengao em meio sélido e liquido
- Isolamento
o Cultura de volumes intermédios
o Cultura de grandes volumes
- Método continuo
- Método descontinuo

3200 Pré-engorda e engorda de bivalves Carga horaria

50 horas

Objetivo(s) e Efectuar o maneio na engorda de moluscos bivalves, consoante a técnica de produgao e espécie a produzir.
] e |dentificar o tipo de alimentos dos bivalves no meio, de forma a identificar as melhores zonas de produgao.

Conteudos

e Técnicas de produgéo de bivalves
o Cultivo em sobreelevagao
- Densidades de cultivo
- Manutengéo
- Sobrevivéncia
- Principais predadores
o Cultivo de fundo
- Densidades de cultivo
- Manutengao
- Sobrevivéncia
- Principais predadores
o Cultivo em suspensao
- Densidades de cultivo
- Manutengéo
- Sobrevivéncia
- Principais predadores
e Nutricdo de bivalves
o Alimentagéo
o Crescimento dos moluscos bivalves
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4814 Gestao da qualidade - implementacao e ferramentas do Carga horaria
sistema 50 horas
Objetivo(s) e Definir o conceito de qualidade.
] e Enunciar as Normas ISO 9000, 14000, 14001, 14010.

Conteudos

e Sistema de gestdo da qualidade
o Necessidade da implementagdo da Gestdo da Qualidade
Definigdo de qualidade
Cadeia da qualidade
Sistemas da Qualidade
Ciclo PDCA (Plan, Do, Check, Action)
Os 8 principios da qualidade
Fundamentos e vocabulario (NP EN ISO 9000)
Requisitos (INP EN I1SO 9001)
o Linhas de orientagdo para melhoria de desempenho (NP EN ISO 9004)
e Estrutura documental do SGQ
o Manual da Qualidade
o Procedimentos e Manuais
o Instrucdes e Especificagbes
o Impressos e Registos
e Integragdo das normas
o As normas em questéo (Gestao da Qualidade e Gestdo Ambiental) — NP EN ISO 14001
o Impressos e Registos
o Comparagéo dos requisitos das normas
- Os requisitos comuns e os divergentes das normas
e Resolugao de problemas
o Melhoria Continua
o Fases da resolugado de problemas:
- Definigdo do problema
- Analise da situagéo
- Procura de solugdes
- Decisdo
- Accéo correctiva
- Avaliagéo da eficacia
e Ferramentas da qualidade
o Brainstorming
o Gréfico Pareto
o Diagrama Causa-Efeito
o Vantagens e desvantagens de cada ferramenta

0 0O 0 o o o o
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QUALIFICAGOES

4822 Métodos de avaliacido da qualidade de produtos aquicolas

® Proceder a caracterizagédo do produto acabado numa ¢tica de qualidade.

Contetdos

Carga horaria
25 horas

e Produto acabado

o Caracteristicas intrinsecas e extrinsecas das diferentes espécies cultivadas:

- Dourada
- Robalo
- Linguado
- Pregado
- Enguia
- Truta salmonada
- Truta arco-iris

e Métodos de avaliagédo da qualidade

o Avaliagao do indice de frescura do pescado:

- Avaliagdo sensorial (parametros, caracteristicas e pontuagao)

- Métodos fisicos e mecéanicos

- Avaliagado microbioldgica

- Compostos volateis

- Composigéo proteica do musculo

- Oxidagéao dos lipidos

- Degradagao do ATP, como indicador de frescura

- Modificagdes fisicas de parametros de estrutura e cor
o Valor nutritivo do pescado

o Composigdo quimica e alteragdes “pds-mortem” do pescado — deterioragdo

o Factores de deterioracéo:
- Humidade
- Actividade da agua
- Oxigénio
- Temperatura
o Condigoes ideais para a deterioragdo do pescado
e Sanidade

o Origem das alteragdes no produto (fisicas, quimicas e bioldgicas)

o Factores de contaminagao do pescado:
- Abiéticos (metais pesados, hormonas, promotores etc.).
- Bidticos (virus, bactérias, protozoarios, etc.)

o Doengas do pescado transmissiveis ao homem pelo consumo ou manuseamento

o Presenga de contaminantes no pescado
- Biotoxinas no pescado
o Legislag&o nacional e comunitaria aplicada ao sector
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QUALIFICAGOES

4823 Qualidade no cultivo de produtos aquicolas Ca;gahlgt:;iria

Objetivo(s) e Reconhecer os procedimentos gerais de cultivo que podem condicionar a qualidade final do produto acabado.

e |dentificar as regras de manuseamento e conservagédo do pescado antes da venda.

Conteudos

e Matérias-primas usadas no processo de cultivo
o Alimento
- Tipo de alimento utilizado durante o cultivo das diferentes espécies aquicolas, sua influéncia na qualidade do produto acabado:
Alimento vivo, alimento comercial
o Composigéo do alimento:
- Principais fatores de risco na qualidade do alimento
Qualidade da agua
- Fatores relacionados com a qualidade da agua que podem afetar a qualidade do pescado
- Qualidade da agua nos tanques de cultivo
o Maneio durante a pesca
- Operagdes de pesca
o Cuidados a ter com o pescado apos a captura
- Transporte do pescado
- Acondicionamento do pescado e duragdo da conservagao
o Legislagéo nacional e comunitaria aplicada ao sector
e Métodos de abate tendo em vista a qualidade
o Diferentes métodos de abate tendo em conta as espécies cultivadas
o Qualidade da agua e temperatura
e Unidade de acondicionamento de pescado fresco
o Principais caracteristicas de uma unidade de acondicionamento de pescado numa aquicultura
o Higiene e manuseamento do pescado apds abate
o Acondicionamento do pescado
- Funcéo da embalagem
- Tipos de embalagem
- Processos de embalagem
o Importancia das condi¢ées da unidade de acondicionamento de pescado, armazenamento e comercializagédo, na qualidade do
pescado
o Higiene e seguranga alimentar
e Processos de conservagéo do pescado
o Produgéo de frio e sua importancia para o pescado
o Refrigeragédo do pescado: pescado fresco, refrigerado e congelado
e Expedicao do pescado
o Condigdes e procedimentos a observar no transporte terrestre e aéreo dos produtos aquicolas

o

REFERENCIAL DE FORMAGAO | Técnico/a de Aquicultura - Nivel 4 | 06/03/2020 20/ 43



QUALIFICAGOES

4824 Seguranca alimentar em exploragoes aquicolas
Objetivo(s) e Enunciar os principios e conceitos do sistema HACCP e vantagens da sua implementagao.
] e Conceber um plano HACCP numa unidade aquicola.

Conteudos

Carga horaria
50 horas

e HACCP
o Conceitos
o Os 7 principios do HACCP
o Vantagens da sua implementagéo
o Legislagdo nacional e comunitaria
e Plano HACCP
o Objectivo principal
o Requisito
o Definigdo do produto/processo
o Selecgado da equipa
o Recolha de informacgéo
o Construgdo do fluxograma
o Listagem dos perigos e medidas preventivas
o Identificagdo dos pontos criticos de controlo
o Estabelecimento de limites criticos para os PCC
o Vigilancia dos PCC
o Estabelecimento de um plano de ag¢des correctivas
o Organizagéo da documentacgao do sistema
o Verificagdo e revisao
o Direitos do consumidor

7845 Empresas e o meio envolvente

e Caracterizar as organiza¢des empresariais no contexto em que desenvolvem a sua atividade.
Objetivo(s) e Enquadrar as empresas nos diferentes critérios de classificagéo.
e Enquadrar as empresas nos diferentes critérios de classificagao.

Contetidos

Carga horaria
25 horas

e Visdo sistémica da empresa
Conceito da empresa e sua evolugédo
Visdo, misséo e valores
Objetivos estratégicos e operacionais
Finalidades econémicas e sociais da empresa
Etica, qualidade e responsabilidade social da empresa
Empresa e meio envolvente
lassificagdo das empresas
Critérios de classificagéo
Setor de atividade
Dimenséao
Forma juridica
e Panoramica do tecido empresarial portugués
e Globalizagdo da economia e impacto nas empresas

o000 Qo o0o0o0o0 0%

o}
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R R Carga horaria
7825 Empresa - estrutura organizacional 25 horas

e |dentificar os principios basicos da empresa e a articulagéo entre as diferentes areas funcionais.
Objetivo(s) e Interpretar o organograma de uma empresa.

e Explicar o impacto dos processos e projetos na estrutura organizacional.

Conteudos

e Estrutura organizacional de uma empresa
e Organograma
o Areas funcionais:
o Planeamento
o Marketing
o Comercial
o Producéo
o Aprovisionamento
o Recursos Humanos
o Financeira
e Fluxos de informag&o organizacional
e Novas formas de estrutura organizacional
o Por processos
o Por projetos
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QUALIFICACOES
~ ~ . Carga horaria
4826 Gestao da producao aquicola £0 horas
e Efectuar a gestdo da produgdo numa maternidade.
Objetivo(s) o Efectuar a gestéo da produgéo, na engorda.
e Proceder a gestéo da produgao e utilizagcdo da unidade de acondicionamento do pescado.
Conteudos

e Parametros biolégicos na maternidade

o

0 0 0 0 o o

o

“Stock” de reprodutores necessario, face a espécie a cultivar e produgéo pretendida
Rotatividade dos reprodutores

Producéo de alevins estimada

Quantidade de ovos necessaria para as produgdes pretendidas

Taxas de mortalidade esperadas (ovos, larvas e alevins)

Taxas de anomalias esperadas

Gestéo do alimento para reprodutores, larvas e alevins: Quantidades, prazos de entrega, validade, acondicionamento.

Gestéo do espaco na incubacéo dos ovos, produgao larvar e pré-engorda

e Parametros fisicos na maternidade

o

Tempo de vida dos equipamentos, periodicidade de manutengéo

e Parametros biolégicos na engorda

o

0 0 0 0o o 0o o o

o

Ciclo bioldgico das espécies a cultivar

Ciclo biolégico e época do ano

Introdug@o de alevins e data previsivel de pesca

Taxas de crescimento e evolugdo da biomassa

Aumento do peso total e individual

Percentagens de anomalias

Total de perdas mortalidade

Taxa de converséo alimentar

Aquisicao de alimento face as necessidades, prazo de entrega e de validade
Produgéo total de um tanque e produgéo total da unidade

e Parametros fisicos na engorda

o

o

Calculo do espago para armazenamento do alimento comercial
Tempo de vida dos equipamentos, periodicidade de manutengao.

e Parametros econémicos

o
o
o

Valor do pescado, face ao peso, época do ano e outros factores
Analise de gréaficos de vendas ao longo do ano
Analise do mercado nacional e internacional ao longo do ano para as espécies cultivadas

e Acondicionamento do pescado

o

o

o0 o0 o o o

Quantidades a embalar

Quantidades de gelo e caixas necessarias

Gestao da compra e armazenamento de caixas

Tempo de vida dos equipamentos, periodicidade de manutengao.
Funcionarios necessarios nos diversos setores de uma unidade de produgéo aquicola
Gestdo da mao-de-obra face as necessidades das diversas tarefas.
Interpretagao de um projeto de aquacultura

- Levantamento topografico

- Reservatérios de agua

- Tanques de producéo

- Tanques de decantagao

- Diques

- Volume de agua nos tanques

- Renovagao de agua por gravidade e bombagem

- Determinagéo de caudal
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4827 Comercializacao de produtos aquicolas Ca;gahlg:;iria

Objetivo(s e Proceder a comercializagéo dos produtos.

Contetidos

Mercado nacional e internacional

As normas de mercado

Circuitos e canais de comercializagdo
Estratégias de Marketing
Regulamentos de controlo de qualidade:
o Producéo

o Vendas

o Aspectos sanitarios

Etiqguetagem

Armazenamento dos produtos
Transporte

Carga horaria

4820 Principios de gestao financeira 25 horas

Objetivo(s) e Caracterizar os mecanismos financeiros, os ciclos da empresa e as pecas fundamentais da analise financeira.

e Enumerar e interpretar os indicadores de andlise financeira.

Contetidos

A fungao financeira
o Nogéo
o Objectivos
Mecanismos financeiros na empresa
o Fluxos reais
o Fluxos monetarios
o Ciclos da empresa
- Ciclo de exploragao
- Ciclo financeiro
- Ciclo investimento
Elementos de andlise da fungao financeira
o Balango
o Demonstracéo de resultados
o Conta de exploragédo
Analise financeira
o Analise gréafica do balango
Fundo maneio
o Mapa de origem e aplicagdo de fundos
o Racios

e Indicadores econdmicos
e Indicadores financeiros
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QUALIFICAGOES

5438
e Caracterizar modelos de gestéo de recursos humanos.
Objetivo(s) ¢ |dentificar ferramentas genéricas da gestao de recursos humanos.
e Utilizar instrumentos de gestéo de recursos humanos.
Conteudos

ANCQYEP

F L o
ENSINO PROFISSIONAL, P

~ = Carga horaria
Gestao integrada de recursos humanos 50 horas

L]

L]

L]

Fundamentos da gest&o de recursos humanos
Principais modelos e estratégias de gestao de recursos humanos (GRH)
Integragéo de recursos humanos

o Andlise e descri¢cdo de fungdes e planeamento de recursos
o Recrutamento, selecéo e contratagdo
e Manutengao e desenvolvimento de recursos humanos
o Formagéo e desenvolvimento
o Gestao de carreiras

o Desenvolvimento, aprendizagem organizacional e gestdo do conhecimento
Avaliagao e controlo de resultados

L]

o Avaliacdo de desempenho
o Sistemas de recompensas

L]

L]

Praticas de gestéo de recursos humanos
Fundamentos de legislacéo laboral

3183

Objetivo(s)

Conteudos

Maneio de espécies piscicolas na pré-engorda e engorda

Carga horaria
25 horas

e Proceder as operagdes de maneio das espécies cultivada, de acordo com o sistema de produgéo.
e Controlar o crescimento e a sobrevivéncia das espécies cultivadas.

e Maneio das espécies cultivadas
o Sistema extensivo

Transportes

Stress e lesdes provocados pelo manuseamento e transporte
Consumo de oxigénio

Introdugéo e transferéncias

Captura para amostragens

Triagens e contagens

Operagoes de pesca e de abate

o Sistema semi-intensivo e intensivo

Transportes

Stress e lesdes provocados pelo manuseamento e transporte
Consumo de oxigénio

Introducéo e transferéncias

Captura para amostragens

Triagens e contagens

Operagoes de pesca e de abate

e Controlo de crescimento e sobrevivéncia
o Amostragens

Determinagéo do peso e comprimento
Determinagéo da taxa de sobrevivéncia
Determinar a ocorréncia de diversas anomalias
Registo de amostragens
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Carga horaria

3189 na reproducao de espécies piscicolas 25 horas

e Descrever o ciclo reprodutivo consoante a espécie a reproduzir.

e Determinar e controlar os principais parametros de qualidade da dgua que podem condicionar a reprodugao,
consoante a espécie piscicola cultivada.

Objetivo(s) e Proceder a colheita e selegéo dos progenitores e correta manutengdo do stock de reprodutores.

e Proceder a gestdo bioldgica dos lotes de reprodutores consoante a capacidade de producéo.

e Reconhecer o tipo de tratamento a efetuar a agua de acordo com a sua origem, qualidade, circuito e espécie a
cultivar.

Conteudos

L]

Ciclo reprodutivo das espécies piscicolas
o Forma de reprodugao
o Gametogénese
o Postura
Influéncia dos fatores externos no ciclo reprodutivo
o Influéncia dos fatores externos no ciclo reprodutivo
- Fotoperiodo
- Temperatura
- Alimento
o Indugéo da postura
- Parémetros ambientais
- Parametros hormonais
o Outros métodos
o Critérios de qualidade
- Genéticos
- Morfoldgicos
- Outros
Colheita e sele¢éo de progenitores
o Colheita de progenitores
o Transporte de progenitores
o Quarentena
e Estabulagéo de reprodutores
o Cdlculo do nimero de progenitores
o Determinagéo da biomassa
o Alimentagédo
o Marcacéo e identificagdo
e Gestao biologica de lotes de reprodutores
o Definir o plano de produgéo
o Calcular a quantidade de ovos produzidos por lote
o Estimar taxas de sobrevivéncia
e Tratamento de agua
o Circuito fechado
o Circuito aberto
o Tratamento primario
- Filtragéo gravitacional
- Filtragdo mecanica
o Tratamento secundario
- Filtrag&o quimica
- Filtrag&o biologica
o Tratamento terciario
- Esterilizagao ou desinfecgao
- Aerificagéo
- Desgaseificagdo
- Termoregulagéo

L]

L]
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Objetivo(s)

IFICACOES

ANCQYEP
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. ~ - Carga horaria
3190 Cultivo e manutencao de culturas auxiliares 50 horas

Conteudos

e Proceder ao cultivo e manutencao das diversas culturas auxiliares.
e Proceder ao enriquecimento das presas vivas.

e Cultivo de espécies auxiliares

o

o

o

0 0 O 0 o o

Critérios de seleccéo

Espécies e qualidade das microalgas
Crescimento-padréo de uma cultura

- Fases de desenvolvimento

- Factores limitantes

Obtengao de culturas puras e monoespecificas
Tratamento de agua e controlo dos parametros fisico-quimicos
Concentragao celular

Curvas de crescimento

Metodologia de cultivo

Conservagéo do stock

- Manutengdo em meio sdélido e liquido

- Isolamento

o Cultura de volumes intermédios
o Cultura de grandes volumes

o

o

- Método continuo

- Meétodo descontinuo
Cultura de rotiferos

Ciclo biolégico dos rotiferos

e Tecnologia de cultivo

o
o
o

o
o
o

Conservagéo das estirpes

Cultivo intensivo em pequenos volumes
Cultivo intensivo em grandes volumes

- Método semi-continuo

- Método continuo
Alimentagao dos rotiferos

Qualidade da agua

Operagdes de rotina

e Cultura de artémia

o

o
o
o

Nauplius e metanauplius

- Descapsulagao

- Ecloséao

- Alimentagao

- Caracteristicas da agua
Ciclo de vida

Métodos de armazenamento
Operagoes de rotina

e Enriguecimento de presas vivas

o

o

o
o

Rotiferos

- Microalgas

- Produtos comerciais diversos
Artémia

- Microalgas

- Produtos comerciais diversos
Vantagem do enriguecimento
Operagdes de rotina
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QUALIFICAGOES

3191 Desova, fecundacao e incubacao de ovos Ca;gahlg:;iria

Objetivo(s e Proceder a recolha, desinfecéo e incubacéo dos ovos tendo em conta a espécie a cultivar.
Conteudos
e Indugao das posturas em reprodutores da espécie a cultivar
e Recolha, pesagem e desinfegédo dos ovos
e Incubagao dos ovos
e Ecloséo

3192

Desenvolvimento larvar Carga horaria
25 horas

e |dentificar as diferentes etapas do desenvolvimento larvar, consoante a espécie.
Objetivo(s) ® Proceder a alimentagéo larvar tendo em conta as diferentes fases de desenvolvimento e espécies cultivadas.
e Proceder as operagdes de maneio durante a fase larvar, tendo em conta as espécies cultivadas.

Contetidos

e Desenvolvimento larvar
o Principais etapas do desenvolvimento larvar
Presenca de saco vitelino
Abertura da boca
Formagéo de determinados 6rgéaos
P&s metamorfose
Malformacgdes e lesdes
e Plano alimentar de larvas
o Alimentagao endégena
o Alimentagdo exdgena
- Alimento vivo
- Desmame
e Rotinas diarias de maneio larvar
o Determinagao de parametros de qualidade da agua
o Realizagéo de purgas
o Verificagdo de torneiras e arejamento dos tanques
o
o
o

o

Calculo a taxa e renovagao de agua
Calibragéo, contagem e transferéncia de alevins
Triagem de larvas e alevins

3197 Reproducao de bivalves em meio natural e em maternidade ca;gahg‘:;?ia

Objetivo(s e |dentificar as diversas formas de obter juvenis de bivalves, consoante a espécie a produzir.

Contetidos

e Reprodugéo no meio natural
o Obtengéo de juvenis
o Captagao natural
e Reprodugdo em maternidade
o Obtencéo e transporte de reprodutores
e Inducdo da gametogénese
e Desova e fecundagéo genética
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= . Carga horaria
5265 Educacao Ambiental —
Objetivo(s) e Definir o conceito de Educagdo Ambiental e a sua evolugéo histoérica.
] e Definir as diferentes etapas da educagéo ambiental em Portugal.

Conteudos

O conceito de Educagdo Ambiental

Finalidade/objetivos da Educagédo ambiental

Evolugao histérica e ideoldgica: da Carta de Belgrado a atualidade
A Educagédo Ambiental em Portugal

o Etapas

o Intervenientes

e Estudo de casos regionais — alguns exemplos

e o o o

Carga horaria

4314 Direito e politica do ambiente 25 horas

e Tomar conhecimento dos objetivos e principios fundamentais da Politica do Ambiente.
Objetivo(s) o Identificar os principais documentos legislativos em matéria de ambiente.
e Descriminar a aplicagéo dos diversos programas de fundos comunitarios.

Conteudos

e Nocdes de Direito do Ambiente e bases do sistema juridico

e Natureza dos documentos legislativos

Principios subjacentes a politica e legislagdo de ambiente

o Objectivos e principios fundamentais

o Vertentes

o Instrumentos de apoio

Alicerces da Politica de Ambiente

o A Constituicdo da Republica

o O Programa do Governo

o A Lei de Bases do Ambiente (Lei n.° 11/87, de 7 de Abril)

Estrutura e competéncias da Administragéo Publica

o Administragéo central

o Administragao local

e Organismos internacionais com politicas relacionadas com o Ambiente (OCDE, UE, ONU, Conselho da Europa, PNUA)

e Resolugdes internacionais e convengdes a que Portugal aderiu

Politica e legislagdo comunitaria de ambiente

o Instituicdes da EU

o Politica comunitaria
- Programas de acgéo
- Acto Unico Europeu
- Direito Comunitario

e Programas de aplicagédo de fundos comunitarios

e Aplicagdes
o Principais documentos legislativos nacionais em matéria de ambiente: ar, ruido, solos, 4gua, licenciamento e atividade industrial,
avaliac@o de impacte ambiental, prevengéo de acidentes industriais graves, transporte, armazenagem e eliminagao de substancias
téxicas e perigosas, as boas praticas agricolas, residuos provenientes da exploragéo agricola, edificagdes urbanas, entre outros

L]

L]

L]

L]
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i R Carga horaria
4305 Areas protegidas .

Objetivo(s) e |dentificar os objetivos e caracteristicas do turismo de natureza.
] e Planear uma atividade turistica a desenvolver numa érea protegida.

Conteudos

o Areas Protegidas - da caracterizagdo a gestao
o Classificagdo das Areas Protegidas
- Objectivos inerentes
- Legislagdo referente as Areas Protegidas
o Areas Protegidas em Portugal
- Rede Nacional de Areas Protegidas
- A Rede Natura 2000
- Zonas de Protegéo Especial (ZPE) e Zonas Especiais de Conservagao (ZEC)
e Turismo e ambiente
o Protegado ambiental no setor turistico.
o O turismo de natureza
- As Areas Protegidas como destino turistico
- Patriménio natural e cultural
- Identificagdo das atividades de animacao turistica
- Conflitos entre os interesses da conservagéo e os interesses das populagées
o A importancia da conservagao das espécies e ragas autdctones
o Projecto: “As Areas Protegidas como instrumento de conservagdo da natureza - da teoria & pratica.”

Al)1b'ente, Seguranca, Higiene e Saude no Trabalho - conceitosCICENLIETE]

0349 basicos 25 horas

Identificar os principais problemas ambientais.

Promover a aplicagdo de boas praticas para o meio ambiente.

Explicar os conceitos relacionados com a seguranca, higiene e saude no trabalho.

Reconhecer a importancia da seguranca, higiene e saude no trabalho.

Identificar as obrigagdes do empregador e do trabalhador de acordo com a legislagéo em vigor.

Identificar os principais riscos presentes no local de trabalho e na atividade profissional e aplicar as medidas de
prevencgao e protecado adequadas.

e Reconhecer a sinalizagéo de seguranca e saude

e Explicar a importancia dos equipamentos de protegao coletiva e de protegao individual.

e o o o o

Objetivo(s)

L]

Contetidos

e AMBIENTE
o Principais problemas ambientais da atualidade
o Residuos
- Definigéo
- Produgéo de residuos
o Gestéo de residuos
- Entidades gestoras de fluxos especificos de residuos
- Estratégias de atuacao
- Boas praticas para o meio ambiente
¢ SEGURANCA, HIGIENE E SAUDE NO TRABALHO
o CONCEITOS BASICOS RELACIONADOS COM A SHST
- Trabalho, saude, seguranca no trabalho, higiene no trabalho, saiide no trabalho, medicina no trabalho, ergonomia,
psicossociologia do trabalho, acidente de trabalho, doenga profissional, perigo, risco profissional, avaliagéo de riscos e prevencgao
ENQUADRAMENTO LEGISLATIVO NACIONAL DA SHST
- Obrigacdes gerais do empregador e do trabalhador
ACIDENTES DE TRABALHO
- Conceito de acidente de trabalho
- Causas dos acidentes de trabalho
- Consequéncias dos acidentes de trabalho
- Custos diretos e indiretos dos acidentes de trabalho
DOENGCAS PROFISSIONAIS
- Conceito
- Principais doengas profissionais
PRINCIPAIS RISCOS PROFISSIONAIS
- Riscos biolégicos
- Agentes bioldgicos
- Vias de entrada no organismo

o

o}

o

o
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- Medidas de prevengao e protegao
- Riscos Fisicos (conceito, efeitos sobre a saude, medidas de prevencao e protecéo)
- Ambiente térmico
- lluminagao
- Radiagdes (ionizantes e ndo ionizantes)
- Ruido
- Vibragbes
- Riscos quimicos
- Produtos quimicos perigosos
- Classificagao dos agentes quimicos quanto a sua forma
- Vias de exposicédo
- Efeitos na saude
- Classificagéo, rotulagem e armazenagem
- Medidas de prevencao e protegao
- Riscos de incéndio ou explosado
- O fogo como reagédo quimica
- Fenomenologia da combustéao
- Principais fontes de energia de ativagao
- Classes de Fogos
- Métodos de extingdo
- Meios de primeira intervengao - extintores
- Classificagdo dos Extintores
- Escolha do agente extintor
- Riscos elétricos
- Riscos de contacto com a corrente elétrica: contatos diretos e indiretos
- Efeitos da corrente elétrica sobre o corpo humano
- Medidas de prevencgao e protegcao
- Riscos mecénicos
- Trabalho com maquinas e equipamentos
- Movimentacdo mecénica de cargas
- Riscos ergonémicos
- Movimentagdo manual de cargas
- Riscos psicossociais
o SINALIZACAO DE SEGURANCA E SAUDE
- Conceito
- Tipos de sinalizagdo
o EQUIPAMENTOS DE PROTECAO COLETIVA E DE PROTECAO INDIVIDUAL
- Principais tipos de protecéo coletiva e de protegéo individual

3297

Sistema HACCP (Hazard Analysis and Critical Control Points) ca;gahg‘:;"a

e Aplicar os principios de andlise de riscos e controlo dos pontos criticos no processo produtivo dos alimentos, de
Objetivo(s) forma a garantir a seguranca alimentar.

e Realizar a manutencéo dos processos associados ao sistema HACCP.

Conteudos

L]

Seguranga alimentar (HACCP)
o Enquadramento

o Principios e conceitos

o Terminologia

o Regulamentagédo em vigor
Aplicacéo do sistema HACCP
o Etapas e procedimentos

o Manutengdo de processos

L]
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3680 Analise de aguas - normas e procedimentos

Objetivo(s) e |dentificar a legislagdo em vigor relativamente as aguas.

e Efectuar andlises a uma agua.

Carga horaria
50 horas

Conteudos

o Aguas superficiais para consumo
o Frequéncias minimas
- De amostragem
- De andlise
o Parametros de qualidade em grupos
- Segundo a frequéncia de amostragem
- Segundo a frequéncia de analise
o Tipos de tratamento
- Limites estabelecidos para dguas doces para consumo humano
o Aguas aquicolas, piscicolas e corquicolas
o Normas de qualidade
o Frequéncias minimas
- De amostragem
- De andlise
o Aguas com fins de rega
o Normas de qualidades
e Analises a uma agua
o Métodos analiticos e instrumentais
o Caracterizagédo dos parametros
o Resultados das analises
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6213 Conducao e manobra de equipamentos de carga e descarga Ca;gahlgt:;iria

e |dentificar as regras de condugéo e circulagdo do equipamento.
Objetivo(s) o Caracterizar os diferentes tipos de equipamentos movimentag&o de cargas.
e Efectuar a inspecao, limpeza e manutengéo do equipamento.

Conteudos

e Tipos de equipamentos
o Empilhadores elevadores
- Empilhadores convencionais térmicos
- Empilhadores convencionais eléctricos
- Empilhadores retracteis
- Empilhadores bilaterais e trilaterais
- Empilhadores telescopicos
- Porta contentores e grandes cargas
o Veiculos guiados automaticamente
o Stackers
o Porta Paletes
e Regras gerais de condugao e circulagdo dos equipamentos
o Estabilidade e centros de gravidade
o Arranque do motor, operagdes de marcha e paragem do motor
o Operagdes com dispositivo de elevagédo
o Levantamento, transporte e colocacéo de cargas
o Carregamento e descarregamento
o Fases de empilhamento com empilhadores de contra-peso
o Fases de descarregamento ou desempilhamento
® Inspecao, limpeza e manutengéo do equipamento
o Operacdes periddicas de inspecao, limpeza e manutengéo
o Carga e manutengao das baterias
e Regras de seguranga
o |dentificagdo dos riscos na movimentagao de cargas
o Atribuigédo e responsabilidades ao operador
o Estacionamento de equipamento em seguranga
o Ergonomia
o Regras de higiene e seguranca

Carga horaria

3201 Controlo sanitario de moluscos bivalves 50 horas
L e |dentificar os aspetos relativos a qualidade da agua que levam a necessidade de depuragéo.
Objetivo(s) . . NS : .
e Diagnosticar as principais doengas dos moluscos bivalves, de acordo com a espécie.
Conteudos

e Microbiologia da agua
o Virus
o Bactérias no mar
o Fitoplancton
o Fungos marinhos
o Microfauna
e Patologias de bivalves
o Sanidade
o Principais patologias
- Virus
- Bactérias
- Parasitas
- Outras patologias
o Sinais do aparecimento da doenga
o Como prevenir as doengas
o Técnicas de diagndstico
o Regras de manuseamento no viveiro
o Técnica para recolha de amostras para enviar para o laboratério
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3202 Depuracao de bivalves

Objetivo(s) e Reconhecer os principais sistemas de depuragao, bem como a estrutura de uma depuradora.
] e Executar as tarefas basicas para o correto funcionamento de uma depuradora.

Conteudos

Carga horaria
25 horas

e Depuragao de moluscos bivalves
o Sistemas de depuragéo
- Cloro
- Ozono
- Radiagao Ultravioleta
o Estrutura de um centro de depuragdo
- Recolha de agua
- Unidade de tratamento de agua
- Tanques de depuragéo
- Avreas auxiliares
e Funcionamento de uma depuradora
o Recepgéo
Estabulagao
Depuragéo
Embalagem e etiquetagem
Factores que afetam a depuragéo

Carga horaria

3203 Expedicao e comercializacao de bivalves 25 horas
e |dentificar o circuito dos produtos aquicolas, desde a pesca até a sua expedigdo.
Objetivo(s) e Efectuar as operagbes de manuseamento, acondicionamento e embalagem dos produtos aquicolas, segundo as

Contetdos

regras de higiene e segurancga.

e Circuito de produgao de moluscos bivalves
o Técnicas de captura e artes de pesca

o Transporte para a unidade de depuragéo e expedigao
e Manuseamento, acondicionamento, embalagem e expedi¢éo de moluscos bivalves

o Operagdes
- Limpeza e selegéo dos produtos aquicolas
- Acondicionamento
- Embalagem
- Rotulagem
- Expedicéo
- Comercializagao
o Higiene e seguranca
o Regras basicas de higiene pessoal
- Corpo
- Cabega
- Maos
- Vestuario
- Regras higiénicas de manuseamento

o Higienizagao de instalacdes, equipamentos e materiais

o Seguranga no local de trabalho

e |egislagao relativa a depuragdo dos moluscos bivalves vivos

o Diplomas e normativas legais em vigor
o Controlo da qualidade dos produtos
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. . Carga horaria
3204 Seguranca alimentar em bivalves zg horas !
L e Descrever o plano de HACCP e reconhecer as vantagens da sua aplicagao.
Objetivo(s) ; g .
e Reconhecer a importancia dos problemas de mercado no contexto produtivo.

Conteudos

e Plano HACPP
o Controlo dos bivalves a entrada
o Procedimentos basicos em HACCP
o Pontos criticos de controlo (PCC)
o Monitorizagao do processo de depuragédo
e Comercializagdo de moluscos bivalves
o Mercado
- Normas do mercado
- Circuitos e canais de comercializagéo
- Marketing
- Controlo de qualidade
- Vendas
- Aspectos sanitarios
- Etiquetagem
- Armazenamento
- Transporte

7852 e potencial do empreendedor - diagnéstico/ Carga horaria
desenvolvimento 25 horas

e Explicar o conceito de empreendedorismo.
e |dentificar as vantagens e o0s riscos de ser empreendedor.
Obieti e Aplicar instrumentos de diagnéstico e de autodiagnéstico de competéncias empreendedoras.
jetivo(s) e Analisar o perfil pessoal e o potencial como empreendedor.
o |dentificar as necessidades de desenvolvimento técnico e comportamental, de forma a favorecer o potencial
empreendedor.

Conteudos

e Empreendedorismo
o Conceito de empreendedorismo
o Vantagens de ser empreendedor
o Espirito empreendedor versus espirito empresarial
e Autodiagnéstico de competéncias empreendedoras
o Diagnéstico da experiéncia de vida
o Diagnostico de conhecimento das “realidades profissionais”
o Determinagéo do “perfil proprio” e autoconhecimento
o Autodiagnéstico das motivagdes pessoais para se tornar empreendedor
e Carateristicas e competéncias-chave do perfil empreendedor
o Pessoais
- Autoconfianga e automotivagdo
- Capacidade de deciséo e de assumir riscos
- Persisténcia e resiliéncia
- Persuaséo
- Concretizagao
o Técnicas
- Area de negécio e de orientagdo para o cliente
- Planeamento, organizagéo e dominio das TIC
- Lideranca e trabalho em equipa
e Fatores que inibem o empreendedorismo
e Diagnostico de necessidades do empreendedor
o Necessidades de carater pessoal
o Necessidades de carater técnico
e Empreendedor - autoavaliagao
o Questionario de autoavaliagdo e respetiva verificagdo da sua adequagao ao perfil comportamental do empreendedor

REFERENCIAL DE FORMAGAO | Técnico/a de Aquicultura - Nivel 4 | 06/03/2020 35/43



QUALIFICAGOES

7853

. L s Carga horaria
deias e oportunidades de negodcio 50 horas

e |dentificar os desafios e problemas como oportunidades.

e |dentificar ideias de criagdo de pequenos negdcios, reconhecendo as necessidades do publico-alvo e do
mercado.

e Descrever, analisar e avaliar uma ideia de negécio capaz de satisfazer necessidades.

e |dentificar e aplicar as diferentes formas de recolha de informagao necessaria a criagéo e orientagdo de um
Objetivo(s) negocio.

e Reconhecer a viabilidade de uma proposta de negdcio, identificando os diferentes fatores de sucesso e
insucesso.

® Reconhecer as caracteristicas de um negécio e as atividades inerentes a sua prossecugao.

e |dentificar os financiamentos, apoios e incentivos ao desenvolvimento de um negécio, em fungéo da sua
natureza e plano operacional.

Conteudos

e Criagao e desenvolvimento de ideias/oportunidades de negdcio
o Nogéao de negdcio sustentavel
o Identificagado e satisfagdo das necessidades
- Formas de identificagdo de necessidades de produtos/servigos para potenciais clientes/consumidores
- Formas de satisfagdo de necessidades de potenciais clientes/consumidores, tendo presente as normas de qualidade, ambiente
e inovagéao
e Sistematizacéo, analise e avaliagao de ideias de negdcio
o Conceito basico de negdcio
- Como resposta as necessidades da sociedade
o Das oportunidades as ideias de negécio
- Estudo e andlise de bancos/bolsas de ideias
- Andlise de uma ideia de negdcio - potenciais clientes e mercado (target)
- Descri¢cdo de uma ideia de negdcio
o Nocéo de oportunidade relacionada com o servigo a clientes
e Recolha de informacéo sobre ideias e oportunidades de negdécio/mercado
o Formas de recolha de informagao
- Direta — junto de clientes, da concorréncia, de eventuais parceiros ou promotores
- Indireta — através de associagdes ou servigos especializados - publicos ou privados, com recurso a estudos de
mercado/viabilidade e informagao disponivel on-line ou noutros suportes
o Tipo de informagéao a recolher
- O negécio, o mercado (nacional, europeu e internacional) e a concorréncia
- Os produtos ou servigos
- Olocal, as instalagdes e os equipamentos
- Alogistica — transporte, armazenamento e gestéo de stocks
- Os meios de promogao e os clientes
- O financiamento, os custos, as vendas, 0s lucros e os impostos
e Andlise de experiéncias de criagdo de negdcios
o Contacto com diferentes experiéncias de empreendedorismo
- Por setor de atividade/mercado
- Por negdcio
o Modelos de negécio
- Benchmarking
- Criagao/diferenciagéo de produto/servigo, conceito, marca e segmentagao de clientes
- Parceria de outsourcing
- Franchising
- Estruturagado de raiz
- Outras modalidades
e Definigdo do negdcio e do target
o Definigdo sumaria do negécio
o Descrigdo sumaria das atividades
o Target a atingir
e Financiamento, apoios e incentivos a criagéo de negocios
o Meios e recursos de apoio a criagdo de negdcios
o Servicos e apoios publicos — programas e medidas
o Banca, apoios privados e capitais proprios
o Parcerias
e Desenvolvimento e validagao da ideia de negécio
o Analise do negdcio a criar e sua validagao prévia
o Analise critica do mercado
- Estudos de mercado
- Segmentagdo de mercado
o Andlise critica do negécio e/ou produto
- Vantagens e desvantagens
- Mercado e concorréncia
- Potencial de desenvolvimento
- Instalagdo de arranque
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o Economia de mercado e economia social — empreendedorismo comercial e empreendedorismo social
e Tipos de negdcio

o Natureza e constituicéo juridica do negdcio
- Atividade liberal

- Empresario em nome individual
- Sociedade por quotas

e Contacto com entidades e recolha de informag&o no terreno

o Contactos com diferentes tipologias de entidades (municipios, entidades financiadoras, assessorias técnicas, parceiros, ...)
o Documentos a recolher (faturas pré-forma; plantas de localizacZo e de instalagGes, catalogos técnicos, material de promogao de
empresas ou de negdcios, etc...)
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Carga horaria

7854 Plano de negocio - criagcao de micronegocios 25 horas

Identificar os principais métodos e técnicas de gestdo do tempo e do trabalho.

Identificar fatores de éxito e de faléncia, pontos fortes e fracos de um negécio.

Objetivo(s) Elaborar um plano de ag&o para a apresentagéo do projeto de negécio a desenvolver.

Elaborar um orgamento para apoio a apresentagdo de um projeto com viabilidade econémica/financeira.
Elaborar um plano de negdcio.

Contetidos

® Planeamento e organizag&o do trabalho
o Organizagéo pessoal do trabalho e gestao do tempo
o Atitude, trabalho e orientagéo para os resultados
e Conceito de plano de agéo e de negécio
o Principais fatores de éxito e de risco nos negécios
o Analise de experiéncias de negdcio
- Negdcios de sucesso
- Insucesso nos negécios
o Analise SWOT do negdcio
- Pontos fortes e fracos
- Oportunidades e ameagas ou riscos
o Segmentagcédo do mercado
- Abordagem e estudo do mercado
- Mercado concorrencial
- Estratégias de penetragdo no mercado
- Perspetivas futuras de mercado
e Plano de agéo
o Elaboragao do plano individual de agao
- Atividades necessarias a operacionalizagéo do plano de negécio
- Processo de angariagéo de clientes e negociagao contratual
e Estratégia empresarial
o Andlise, formulagéo e posicionamento estratégico
Formulagéo estratégica
Planeamento, implementacéo e controlo de estratégias
Negocios de base tecnoldgica | Start-up
Politicas de gestéo de parcerias | Aliangas e joint-ventures
Estratégias de internacionalizagéo
Qualidade e inovagéo na empresa
lano de negdcio
Principais caracteristicas de um plano de negécio
- Objetivos
- Mercado, interno e externo, e politica comercial
- Modelo de negdcio e/ou constituicdo legal da empresa
- Etapas e atividades
- Recursos humanos
- Recursos financeiros (entidades financiadoras, linhas de crédito e capitais proprios)
o Formas de analise do proprio negécio de médio e longo prazo
- Elaboragédo do plano de agédo
- Elaboragao do plano de marketing
- Desvios ao plano
o Avaliagéo do potencial de rendimento do negdécio
o Elaboracao do plano de aquisi¢gdes e orgamento
o Definigdo da necessidade de empréstimo financeiro
o Acompanhamento do plano de negdcio
Negociagao com os financiadores

o Uo o o o o o

Carga horaria

7855 Plano de negocio - criagcao de pequenos e médios negocios 50 horas

Identificar os principais métodos e técnicas de gestdo do tempo e do trabalho.

Identificar fatores de éxito e de faléncia, pontos fortes e fracos de um negécio.

Elaborar um plano de agéo para a apresentacéo do projeto de negdcio a desenvolver.

Elaborar um orgamento para apoio a apresentagdo de um projeto com viabilidade econémica/financeira.
Reconhecer a estratégia geral e comercial de uma empresa.

Reconhecer a estratégia de 1&D de uma empresa.

Reconhecer os tipos de financiamento e os produtos financeiros.

Elaborar um plano de marketing, de acordo com a estratégia definida.

Elaborar um plano de negdcio.

Objetivo(s)

e & o o o o o o o
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Contetdos

e Planeamento e organizag&o do trabalho
o Organizagéo pessoal do trabalho e gestao do tempo
o Atitude, trabalho e orientagdo para os resultados
e Conceito de plano de agéo e de negécio
o Principais fatores de éxito e de risco nos negécios
o Andlise de experiéncias de negdcio
- Negdcios de sucesso
- Insucesso nos negécios
o Analise SWOT do negdcio
- Pontos fortes e fracos
- Oportunidades e ameagas ou riscos
o Segmentacéo do mercado
- Abordagem e estudo do mercado
- Mercado concorrencial
- Estratégias de penetragéo no mercado
- Perspetivas futuras de mercado
e Plano de agéo
o Elaboragao do plano individual de agao
- Atividades necessarias a operacionalizagéo do plano de negécio
- Processo de angariagéo de clientes e negociagao contratual
e Estratégia empresarial
o Anadlise, formulag&o e posicionamento estratégico
o Formulagéo estratégica
Planeamento, implementagéo e controlo de estratégias
Politicas de gestéo de parcerias | Aliangas e joint-ventures
Estratégias de internacionalizagéo
Qualidade e inovagéo na empresa
stratégia comercial e planeamento de marketing
Planeamento estratégico de marketing
Planeamento operacional de marketing (marketing mix)
Meios tradicionais e meios de base tecnoldgica (e-marketing)
Marketing internacional | Plataformas multiculturais de negécio (da organizagdo ao consumidor)
Contacto com os clientes | Habitos de consumo
Elaboragéo do plano de marketing
- Projeto de promocéao e publicidade
- Execucgéo de materiais de promogao e divulgacao
e Estratégia de I1&D
o Incubagdo de empresas
- Estrutura de incubagéo
- Tipologias de servigo
o Negdcios de base tecnoldgica | Start-up
o Patentes internacionais
o Transferéncia de tecnologia
e Financiamento
o Tipos de abordagem ao financiador
o Tipos de financiamento (capital proprio, capital de risco, crédito, incentivos nacionais e internacionais)
o Produtos financeiros mais especificos (leasing, renting, factoring, ...)
e Plano de negécio
o Principais caracteristicas de um plano de negécio
- Objetivos
- Mercado, interno e externo, e politica comercial
- Modelo de negdcio e/ou constituicdo legal da empresa
- Etapas e atividades
- Recursos humanos
- Recursos financeiros (entidades financiadoras, linhas de crédito e capitais préprios)
Desenvolvimento do conceito de negdécio
Proposta de valor
Processo de tomada de decisdo
Reformulagéo do produto/servigo
Orientacgao estratégica (plano de médio e longo prazo)
- Desenvolvimento estratégico de comercializagao
o Estratégia de controlo de negécio
o Planeamento financeiro
- Elaboragao do plano de aquisi¢cdes e orgamento
- Definigéo da necessidade de empréstimo financeiro
- Estimativa dos juros e amortizagbes
- Avaliacao do potencial de rendimento do negdécio
o Acompanhamento da consecugéo do plano de negdcio

.
o o o o o oMo o o o

o0 o0 o o o
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8598

L. Carga horaria
Desenvolvimento pessoal e técnicas de procura de emprego 25 horas

e Definir os conceitos de competéncia, transferibilidade e contextos de aprendizagem.

e |dentificar competéncias adquiridas ao longo da vida.

e Explicar a importancia da adogdo de uma atitude empreendedora como estratégia de empregabilidade.

e |dentificar as competéncias transversais valorizadas pelos empregadores.

e Reconhecer a importancia das principais competéncias de desenvolvimento pessoal na procura e manutengao
do emprego.

e |dentificar e descrever as diversas oportunidades de insergdo no mercado e respetivos apoios, em particular as
Medidas Ativas de Emprego.

Aplicar as regras de elaboragéo de um curriculum vitae.

Identificar e selecionar antncios de emprego.

Reconhecer a importancia das candidaturas espontaneas.

Identificar e adequar os comportamentos e atitudes numa entrevista de emprego.

Objetivo(s)

L]
L]
L]
L]

Conteudos

e Conceitos de competéncia, transferibilidade e contextos de aprendizagem (formal e informal) — aplicagdo destes conceitos na
compreensao da sua histéria de vida, identificagdo e valorizagdo das competéncias adquiridas

e Atitude empreendedora/proactiva

e Competéncias valorizadas pelos empregadores - transferiveis entre os diferentes contextos laborais
o Competéncias relacionais

o Competéncias criativas

o Competéncias de gestao do tempo

o Competéncias de gestdo da informagéo

o Competéncias de tomada de decisdo

o Competéncias de aprendizagem (aprendizagem ao longo da vida)

Modalidades de trabalho

Mercado de trabalho visivel e encoberto

Pesquisa de informagéo para procura de emprego

Medidas ativas de emprego e formagéo

Mobilidade geografica (mercado de trabalho nacional, comunitario e extracomunitario)

Rede de contactos (sociais ou relacionais)

Curriculum vitae

Anuncios de emprego

Candidatura espontanea

Entrevista de emprego

e o o o o o o o o o
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R ~ R P Carga horaria
Comunicacgao assertiva e técnicas de procura de emprego 25 horas

e Explicar o conceito de assertividade.

e |dentificar e desenvolver tipos de comportamento assertivo.

e Aplicar técnicas de assertividade em contexto socioprofissional.
e Reconhecer as formas de conflito na relagéo interpessoal.
L]
L]

8599

Definir o conceito de inteligéncia emocional.
Identificar e descrever as diversas oportunidades de insergdo no mercado e respetivos apoios, em particular as
Medidas Ativas de Emprego.
e Aplicar as principais estratégias de procura de emprego.
e Aplicar as regras de elabora¢éo de um curriculum vitae.
e |dentificar e selecionar anuncios de emprego.
e Reconhecer a importancia das candidaturas espontaneas.
e |dentificar e adequar os comportamentos e atitudes numa entrevista de emprego.

Objetivo(s)

Contetdos

Comunicagao assertiva

Assertividade no relacionamento interpessoal

Assertividade no contexto socioprofissional

Técnicas de assertividade em contexto profissional

Origens e fontes de conflito na empresa

Impacto da comunicagao no relacionamento humano

Comportamentos que facilitam e dificultam a comunicacéo e o entendimento
Atitude tranquila numa situagdo de conflito

Inteligéncia emocional e gestdo de comportamentos

Modalidades de trabalho

Mercado de trabalho visivel e encoberto

Pesquisa de informagé&o para procura de emprego

Medidas ativas de emprego e formagao

Mobilidade geografica (mercado de trabalho nacional, comunitario e extracomunitario)
Rede de contactos

Curriculum vitae

Anuncios de emprego

Candidatura espontanea

Entrevista de emprego

® &6 o o & o & & o & & 0o o & o o o o o
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Competéncias empreendedoras e técnicas de procura de Carga horaria
emprego 25 horas

8600

Definir o conceito de empreendedorismo.

Identificar as vantagens e os riscos de ser empreendedor.

Identificar o perfil do empreendedor.

Reconhecer a ideia de negdcio.

Definir as fases de um projeto.

Identificar e descrever as diversas oportunidades de insergdo no mercado e respetivos apoios, em particular as
Medidas Ativas de Emprego.

e Aplicar as principais estratégias de procura de emprego.

e Aplicar as regras de elabora¢éo de um curriculum vitae.

e |dentificar e selecionar anuincios de emprego.

e Reconhecer a importancia das candidaturas espontaneas.

e |dentificar e adequar os comportamentos e atitudes numa entrevista de emprego.

e o o o o o

Objetivo(s)

Contetidos

Conceito de empreendedorismo — multiplos contextos e perfis de intervengao
Perfil do empreendedor

Fatores que inibem o empreendorismo

Ideia de negdcio e projet

Coeréncia do projeto pessoal / projeto empresarial

Fases da definigdo do projeto

Modalidades de trabalho

Mercado de trabalho visivel e encoberto

Pesquisa de informagé&o para procura de emprego

Medidas ativas de emprego e formagao

Mobilidade geografica (mercado de trabalho nacional, comunitario e extracomunitario)
Rede de contactos

Curriculum vitae

Anuncios de emprego

Candidatura espontanea

Entrevista de emprego

e & & o & o o & 0o o & o 0o o o o
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5. Sugestao de Recursos Didaticos

» Aquaculture: the ecological issues (Aquicultura Sustentavel: Perspectivas Globais Ecolégicas), Davenport, J., Blackwell
Publishing, 2003

» Administragao da Produgao, Slack, Nigel et Al., Editora Atlas, 2003

» Aquacultura na ria de Aveiro: algumas regras para instalagdes — Antonio José Cardoso — Comisséo de Coordenacgao da
Regido Centro (CCRC), 1991

» Aquaculture, Barnabe, G., New York: E. Horwood, 1990

» Aquaculture and the environment (Aquicultura e Meio Ambiente), Pillay, T.V.R., Blackwell Publishing, 2003
 Aquaculture Science, Parker, R., Thomson Delmar Learning, 2000

» Aquaculture: Biology and ecology of cultured species, Barnabe, G., Ellis Horwood Ltd Ed.

« Controle financeiro na aquicultura, Kubitza, Fernando, Edigéo de Jundiai F. e Kubitza, F, 2004

* Cultivo de Peixes em Tanques-Rede, Eduardo Akifumi Ono e Fernando Kubitza, 2003

« Cultivos marinos: Peces, moluscos, crutaceos. lversen, E.S., Ed. Acribia. Zaragoza

* Ecologically sustainable yield (Produgao Ecologicamente Sustentavel), Zabel, Richard W. e outros, American Scientist,
2003

» Enfermedades de la Trucha y del Salmon, Roberts, R. J., Editora Acribia

« Feedlots of the sea (Viveiros de Engorda no Mar), Ryan, John, World Watch, 2003

» Fundamentos de Aquicultura, Arana, L.V., Ed. da UFSC, 2004

» Guia de aquicultura marinha em Portugal — Direcgéo Geral de Pescas e Aquicultura

« Guia de aquicultura marinha em Portugal — Direcgdo Geral de Pescas e Aquicultura

* Implantagéo de Industria, Valle, Cyro Eyer do, Livros Técnicos e Cientificos Editora

« Instalagdes Industriais, Maynard, H. B., Editora Edgard Blucher, 1974

» Manual do Gerente de Empresa, Maynard, H. B., Editora Edgard Blucher, 1974

« Microbiologia, Tortora, G. J., Funke, B.R., Case, C.L., Ed. Porto Alegre

» Moluscos: Tecnologia de cultivo, Bautista, C., Ed. Mundi Prensa Madrid

» Nogdes basicas de limpeza e desinfecgdo — Abel Moutinho, Lisboa, CFPSA, 1991

* Nogdes basicas de limpeza e desinfecgdo — Abel Moutinho, Lisboa, CFPSA, 1991

« Nutricdo de Monogastricos, Bertechini, A.G., Associagao Brasileira de Educagéo Agricola Superior, 1990

* Pescas e aquicultura em Portugal - Lisboa, INOFOR, 2001

* Pescas e aquicultura em Portugal - Lisboa, INOFOR, 2001

« Piscicultura - Fundamentos e Técnicas de Manejo, Ostrensky, Antonio, Livraria e Editora Agropecuari

* Plano estratégico nacional para a pesca 2007-2013 - Direcgdo Geral de Pescas e Aquicultura

« Plano estratégico nacional para a pesca 2007-2013 - Direcgéo Geral de Pescas e Aquicultura

« Pratica Financeira — Analise Econdmica & Financeira, Carlos Nabais e Francisco Nabais, Lidel

« Principios Quimicos de Qualidade da Agua em Aquicultura, Arana, L. V., Livraria Universitaria, 2004

* Principios quimicos de qualidade da agua em aquicultura: uma revisao para peixes e camardes, Arana, L. V.; Coelho,
M.A. Ed. da UFSC, 2004

* Production of aquatic animals: Crustaceans, Molluscs, Amphibians and Reptiles, Nash, C.E., Elsevier Science Ltd Ed

« Recirculating Aquaculture Systems, Timmons M. B., Ebeling J. M., Wheaton, F. W., Summerfelt, S. T., Vinci, B. J.,
Cayuga Agqua Ventures Llc., 2002

» Recrutamento & Selecgéo de Pessoal, Adelino Alves Cardoso, Lidel

« Species and System Selection for Sustainable Aquaculture, Published in cooperation with the United States Aquaculture
Society

« Sustainable aquaculture: global perspectives (Aquicultura Sustentavel: Perspectivas Globais), Jana, B.B. e Carl D.
Webster, Haworth Press, 2003

« Tanque-Rede - Mais Tecnologia e Lucro na Piscicultura, Medeiros, Francisco das Chagas de, 2002

» The empty ocean: plundering the world's marine life (O Oceano Vazio: Depredagéo da Vida Marinha no Mundo), Ellis,
Richard, Island Press/Shearwater Press, 2003

* The promise of a blue revolution - fish farming (A Promessa de uma Revolugéo Azul - Criagao de Peixes), The Economist,
vol. 368, no 8336, 9 de Agosto de 2003

» What price farmed fish: a review of the environmental and social costs of farming carnivorous fish (Criagédo de Peixes, a
Que Preco?: Uma Analise dos Custos Ambientais e Sociais da Criagdo de Peixes Carnivoros), Weber, Michael L., SeaWeb
Aguaculture Clearinghouse, 2003
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